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dans une bouteille de vin...
que dans tous les livres. § §
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(Pasteur)




2 | LArpent Canavérois - Juillet 2022 - n°82

®

LES SCOLAIRES AU VIGNOBLE
Rencontre périscolaire entre L'Ecole Germaine Tillion
et le vignoble de Chenneviéres

I.e 11 mai, dernier, dans le cadre des animations associatives de
Chenneviéres, nous avons organisé une rencontre avec les éléves périscolaires
de I'Ecole Germaine TILLION.

e A 10h, RV a été pris dans I'Ecole (environ 30 enfants).

Présentation du fonctionnement d’un vignoble et projection d'une émission
télévisée sur « Le VIN » des temps anciens a nos jours.

® A 14h, c’est sur le vignoble de Chenneviéres (Clos Saint Vincent) qu’accom-
pagnateurs et scolaires ont été accueillis.

Divisés en deux groupes, un exposé visuel leur a été proposé avec commen-
taires sur la taille des ceps, la naissance des grappes et le cycle du vin. De nom-
breuses questions trés pertinentes ont agrémenté ces échanges et, a l'avis gé-
néral, cette découverte sera a réitérer.

ENTRETIEN VIGNOBLE

En ce mois de juillet, la

chaleur est accablante et notre
vignoble s’essouffle, malgré des soins
prodigués par les membres du bureau
ou de l'association. La maladie de la
vigne relance ses attaques (Mildiou,
oidium, etc...).
Jean-Claude et Bertrand, sont a
la tdche a coup de traitements
spécifiques a la vigne, pour tenter
de produire un raisin mdr a souhait
et fruité ; nous sommes déja dans
I'esprit vendanges et ceuvrons pour
un millésime 2022 prometteur et si
possible abondant.

Le cru 2021, qui vous a
ete offert dans sa superbe bouteille
« XXéme anniversaire », sera
consommable dés le 15 Aolit de cette
année. Dégustez-le entre amis et
faites-nous part de vos commentaires
olfactifs et gustatifs.

Notre ambition, est de produire un
vin de qualité, certes, pas un grand
cru mais un vin convivial.

Aidez-nous par vos avis éclairés a
atteindre cet idéal.

s qui ont

participe a
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LA FETE DU VIGNOBLE :
Retour sur le XXéme anniversaire du CLOS SAINT VINCENT

I.e 11 Juin, les canavérois ont pu célébrer les 20 ans de la création du vignoble de
Chenneviéres par Rosette VILLESUZANNE. Cette der-
niére a crée et valorisé pendant 20 ans ce patrimoine
communal aujourd’hui apprécié de tous. Elle en est
aujourd’hui la Présidente d’Honneur, ayant décidé
récemment de passer le relais a une équipe trés mo-
tivée, et honorée de lui succéder, présidée par Jean-
Claude BOUVIER.
Ce samedi 11 Juin a donc été l'occasion de réunir dans
les jardins du conservatoire, tous les amis du vignoble, ainsi que les curieux
désireux de s’instruire sur les activités de I'Association.

La féte a commencé a 12h00 par un apéritif, auquel étaient conviés
tous ceux qui le souhaitaient, et qui a réuni un grand nombre de participants,
dont une partie de I'équipe municipale, et de Monsieur Jean-Pierre BARNAUD,
maire de la ville.

Puis, tous ceux qui avaient réservé leur place ont rejoint les tables dressées sous
des barnums, afin de partager un déjeuner champétre. Le buffet était abon-
damment garni, et fut trés apprécié.

Sous le kiosque était installé un ensemble musical, quia donné ala
réunion une ambiance joyeuse et bon enfant. A cette occasion, une chanson
de 6 couplets avait été écrite par Michel GABORIT sur l'air de « Viens boire un
p’tit coup a la maison », et qu’il a jouée a 'accordéon, accompagné par la voix
de son complice Francis, et dans laquelle étaient cités avec talent les noms des
membres du bureau de 'Association. Toute I'assistance I'a entonnée en cheeur :

grand moment de gaité et de partage !

Enﬁn, le moment du ga-
teau est arrivé, avec ses bougies et
ses applaudissements. Les danses
se sont enchainées, et les conversa-
tions se sont prolongées jusqu’en fin
d’aprés-midi.

Puis, une bouteille du cru 2021 a été
offerte a toutes les personnes pré-
sentes, en souvenir de cette belle
journée. L'étiquette est une création
originale d’une artiste peintre de
Chenneviéres : Valérie GROENE.

Comme vpus pouvez le constater sur
les photos ci-jointes, le bureau n'a -
pas hésité a revétir le tablier g ‘«"*‘I'AM
et le canotier de I'Associa- G
tion, ce qui a donné a la féte
un petit air de guinguette !
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...Emplis nos verres, car la sagesse se refroidit

lorsque nous délaissons le vin... |,

{Ambrose Bierce)

Pour 4 personnes :

Ingrédients :

4 cailles*, un bon morceau de
beurre, 1 c. a dessert de sucre
en poudre, 2 verres de cognac, 1
verre de vin blanc, 1 petit pot de
creme fraiche entiére, 1 livre de
raisin blanc sans pépins.

* 4 cailles vidées, bardées, et
. ficelées.

v" La veille, faire mariner le raisin dans v Laisser réduire a feu vif sans couvrir
le cognac et le sucre, en prenant soin  pendant 10 mn.
de piquer chaque grain plusieurs fois v Servir avec une purée de pommes

a la fourchette, de terre par exemple. st L)

v Faire dorer les cailles dans le beurre, PATRI \ *} :

v Ajouter le verre de vin blanc, la A déguster en famille ou entre amis... " - _
moitié de la marinade, saler, poivrer, BON APPETIT | Crédit&MutueI

v" Couvrir, et cuire a feu moyen
pendant 20/25 mn en fonction de la
grosseur des cailles,

v" Puis, verser le raisin, la marinade et
la creme fraiche,

Plateau Briard
Chenneviéres-sur-Marne
Ormesson - Sucy-en-Brie

Tel. : 015687 1313
Courriel : 08169@creditmutuel fr

"

. v" Le temps des vendanges :

date communiquée au dernier moment...courant septembre suivant la metéo.
v" Le village des associations : dimanche 4 septembre 2022 au Stade
Aristide Briand de 10h a 17h (rue Aristide Briand).

v Journée du Patrimoine : dimanche 18 septembre 2022 de 14h a 18h
visite du vignoble et dégustation.
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