
 

La Confrérie des Compagnons d’IRMINON est particulièrement heureuse de 

vous inviter à son 34ème Grand Chapitre de la Fête d’IRMINON organisé le : 

dimanche 21 Avril 2024 

 

Déroulement des festivités : 

 

➢ 09h30 : Accueil des Confréries à la Salle André MALRAUX, rue Marcelin Berthelot. 

 

➢ 10h30 : Rassemblement à la Stèle de l’abbé IRMINON, place de l’abbé IRMINON. 

 

➢ 11h30 : Grand Chapitre avec intronisations à la Salle des Fêtes André MALRAUX 

 

➢ 12h00 : Apéritif, suivi du repas et de l’après-midi dansante, Salle des Fêtes André MALRAUX 

 

 

PS : A la salle des fêtes André Malraux, il est demandé aux propriétaires de véhicules, d’utiliser en priorité, 

le parking situé derrière le bâtiment. 
 

Coupon réponse à retourner avant le 04 avril 2024 à : 

Jacques BOTERFF (Grand Chambellan) 

19 rue Gustave Courbet, 77380 Combs-la-Ville. 

ou par courriel à : jacques.boterff@orange.fr 

 

NOM prénom : …………………………………………………….. 

Confrérie : ……………………………………………………………  

Nombre de personnes : ….. x 65 € = …………   Nombre de chèques joints : ……… 

Nombre d’intronisés : ……x 35€* + CV pour l’éloge de l’impétrant. 

 

* Une intronisation est offerte par Confrérie représentée par 3 membres en tenue et participant au déjeuner. 
 

L’inscription devra être accompagnée de votre règlement par chèque à l’ordre de la Confrérie des 

Compagnons d’IRMINON. 

 

Signature. 

mailto:jacques.boterff@orange.fr


MENU du REPAS de GALA 
Salle des Fêtes André MALRAUX 

 

******* 

 
kir Royal ,canapés froids et chauds  

ENTREES    FROIDES 

salade paysanne (gésiers de volailles confits, foie de volailles et médaillons de foie gras) 

ENTREES    CHAUDES 

feuilleté de st-Jacques et son bouquet de mâche 

RAFRAICHISSEMENT 

Trou vosgien 

PLATS DE RESISTANCE 

gigot d’agneau et son jus au romarin 

(pommes dauphine, fagot de haricots vert) 

FROMAGE 

Brie de Meaux et son méli-mélo de salade 

DESSERTS 

profiteroles  

VINS et BOISSONS 

les vins rouges, blancs et rosés, 

eau plate et eau gazeuse 

Champagne 1 bouteille pour 8 personnes. 

 

Menu préparé par notre traiteur 

MDS réceptions 

 

 

Notre partenaire :                                                    



 


