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Amiens :
des mamelons

en 3D et
sur mesure

pour revivre
après un cancer

Pour  l'impression  de  ses  journaux  le  groupe  Rossel  La  Voix
opte  pour  des  matériaux  respectueux  de  l’environnement  et
une  gestion  durable  de  ses  déchets.  Il  est  engagé  avec  CITEO
pour  le  recyclage  du  papier.
Provenance  du  papier  : France,  Espagne,  et  Canada.
Taux  moyen  de  fibres  recyclées  autour  de  80%. 
La  fabrication  de  ce  journal  a  généré  l’émis  sion  de  81g  de
CO2 par  exemplaire.  Tous  les  papiers  utilisés  sont  certifiés
PEFC  (fibres  issues  de  forêts  gérées  durablement).

Ce  journal  peut  être  recyclé  :  pensez  au  tri.
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Voir la vidéo

avec ce QR code ou
en allant sur notre site.
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« La libre communication 
des pensées et des opinions 
est un des droits les plus précieux
de l'homme : tout citoyen peut
donc parler, écrire, imprimer
librement sauf à répondre 
de l'abus de cette liberté dans 
les cas déterminés par la loi. »

Article 11 de la Déclaration 
des droits de l’homme et du citoyen
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SAINT­VALERY­SUR­SOMME  Depuis  le  14  avril,  Michäel  Quenu  est
membre  de  l’Ordre  de  la  ficelle  picarde  amiénoise  et  des  produits  du
terroir.  Le  traiteur  de  Saint­Valery­sur­Somme  a  été  intronisé  par  Mi­
cheline  Buchard,  grand  maître  et  son  époux  Serge,  membre  de  cette
confrérie.  Tous  deux  sont  venus  de  Froissy  (Oise).
Cette  intronisation  permet  au  Valéricain  de  confectionner  (et  vendre  à
4,60  euros  pièce)  la  ficelle  picarde  confectionnée  selon  la  recette  de
l’Ordre.  Michaël  Quenu  vendait  déjà  des  ficelles  dans  sa  boutique  Aux
plats Q, située cavée Lévêque. Mais il a voulu rejoindre la confrérie pour
« l’image  de  marque »  et  offrir  « une  garantie »  à  ses  clients.
Mais  avant  de  recevoir  la  médaille  de  l’Ordre,  Michaël  Quenu  et  son

bras  droit  Jean­Michel  Féron  se  sont  activés  en  cuisine.  Avec  les  Bu­
chard,  ils  ont  épluché  (et  haché)  les  échalotes  de  Busnes  et  réalisé  la
duxelles  de  champignons  de  Paris.  Avant  de  confectionner  les  ficelles
en  incluant  du  jambon  blanc  et  de  la  crème  fraîche.  Et  une  lichette  de
vin blanc d’Alsace. Une fois « roulée comme un cigare », la ficelle est gra­
tinée  au  four.
L’Ordre  de  la  ficelle  picarde  amiénoise  et  des  produits  du  terroir  re­
cherche  de  nouveaux  membres,  pour  promouvoir  l’association  lors  de
déplacements  (38  en  2023  pour  les  Buchard).  Serge  et  Micheline  Bu­
chard seront  le 8 mai 2025 sur  la brocante de Froissy, avec  la confrérie
du  fromage  de  Neufchâtel.  ALEXANDRA  MAUVIEL

Pour  rejoindre  l’Ordre  de  la  ficelle  picarde  amiénoise :  06  87  00  98  15  et  06  81  45  05  41.

Intronisé par l’Ordre de la ficelle picarde amiénoise


