La mer n’attend pas.
La vedette doit partir a [heure.
Elle ne vous attendra pas ...

Hotel-Restaurant
Le Chéne Vert Plérin
Tél 0296 79 80 20
Tarif préférentiel pour la
réservation de chambres
(préciser Chapitre de la Confrérie
a linscription)
Pour vendredi soir
Le Chéne Vert

2 rue de la Croix Lourmel
22190 Plérin

Pour samedi

Salle des Fétes de Loguivy-de-la-Mer
18 rue du Port Loguivy

22620 Loguivy-de-la-Mer

Le Chéne Vert
2 rue de la Croix Lourmel
22190 Plérin

7 éme (’z/w\yitre
ERQAuY

Le Grand Maitre et les membres du Conseil
d’Administration de la Confrérie vous invitent a

participer a leur 7 ém& G[\-ﬂfitf&

Confrérie Coquille Saint Jacques

péchée en Cotes-dArmen

SIT

REMARQUABLE
DU

Coquille Saint Jacques
de la Baie de Saint Brieuc




PROGRAMME
Vendredi 24 Avril

Pour le vendredi soir, nous proposons a nos amis
venant de loin un repas autour de la Coquille St-
Jacques de la baie de St Brieuc en toute convivialité,
a 19 h 15 au restaurant "Le Chéne Vert" 22190
Plérin

samedi et dimanche
Port d’Erquy Féte de la Coquille

Samedi 25 Avril

e 13 h 00 Accueil des Confréries salle des fétes de
Loguivy-de-la-Mer autour d’une collation
sucrée.

¢ 13h 30 Mise en habits.

e 13 h 50 Appel et présentation des Confréries,
Ouverture du chapitre et intronisations.

e 15 h 45 Défilé sur le port jusqu’a la cale et
embarquement a bord de la vedette, pour une
balade dans I’estuaire du Trieux ou 1’archipel de
Bréhat, selon la météo.

¢ Photo de groupe au retour.

e Dégustation de la godaille autour du verre de
I’amitié.

¢ 19 h 30 Accueil Hotel & Restaurant "Le Chéne
Vert" pour le diner

Dimanche 21 Avril

Présence de notre confrérie sur la féte de la
coquille Saint-Jacques 38 ERQUY

MENU
Vendredi 24 Avril

Restaurant " Le Chéne Vert "
Apéritif
Cassolette périgourdine a la noix de St Jacques de
la Baie de St Brieuc
Panacotta aux fruits rouges
Vin - Eau - Café

Samedi 25 Avril

Restaurant "Le Chéne Vert"

Apéritif
Kir pétillant ou jus d’oranges et mises-bouche

Menu
Noix de Coquilles Saint-Jacques de la baie

a la bretonne

Brochette de Noix de Saint-Jacques de la baie au
lard, purée de céleri &poélée de légumes fondants,

pommes de terre dorées, sauce au beurre blanc

Tomme aux Algues avec noix de Saint-Jacques
de la baie snackée & confit de Figues

Coupe de glace Vanille & Sorbet
Vin - Eau - Pétillant
Café

Pour les personnes non amatrices de coquilles Saint
Jacques, nous prévenir du nombre : .......

La confrérie décline toute responsabilité en cas de
probleme dii a I’alcool ou a la prise de médicaments.

Samedi 25 Avril

Au cours du diner ANIMATION

Qui va repartir avec ???
1 semaine en Mobil Home au

CAMPING CAP DE BREHAT
Eden Villages




