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+ Premiére semaine de Janvier : Notre vigne sous la neige
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a neige, c'est drélement sympa...alors on ne résiste pas au plaisir de vous
partager les photos prises par deux de nos confréres

¢ Le 12 Janvier :Chez les Pompiers de notre commune
C''est un peu un réve de gamin qui se réalise grace a l'invitation du Lieutenant Decarreaux, chef du
centre de secours des Sapeurs Pompiers de Ville de Saint Fargeau Ponthierry ||

Ce fut I'occasion d'échanges trés sympathiques avec chacun des pompiers présents.

Bien entendu, l'occasion était idéale pour faire découvrir notre Citanguet et parler de la vigne.

Visite du centre de secours, partage du verre de |'amitié et de la galette...bref, nous sommes repartis

heureux de ce beau moment.




¢ Le Samedi 21 Janvier : La Saint Vincent de Thommery
Un délégation de 5 confréres ( une premiere pour Stéphane) a eu I'honneur de participer a la
célébration de nos amis de la Confrérie Saint-Vincent de Thomery (77) |
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¢ L'école Fercot participe a notre Saint Vincent
Cette année , I'école Fercot de Saint Fargeau a confectionné la décoration de portail de la vigne.
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¢ Le Dimanche 25 Janvier : Notre Saint Vincent iy ¥

Eh oui ! Cette année, nous fétons les 20 ans de la vigne alors nous avons ®:
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mis les petits plats dans les grands Déambulation jusqu'aux vignes avec 1 k-

les invités, bénédiction des vignes, de la nouvelle statue de Saint-Vincent, g

VIGNES COMMUNALES

messe, moment de partage trés largement apprécié avec les brioches
et le vin blanc chaud offerts par notre Confrérie a la sortie de la messe.
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Merci aux Confréries amies d'avoir accepté notre invitation
pour cette matinée :
la Confrérie des Chevaliers du Brie Melun ,
la Confrérie Saint-Vincent de Thomery,
la Confrérie du Pithiviers ,
la Confrérie des Chevaliers du Brie de Montreau, |
la Confrérie des Compagnons d'Irminon de Combs-la-Ville.

Cette journée n'aurait pas été compléte sans le repas du midi auquel cent personnes ont participé,
au restaurant le "Chalet du Moulin" de Chailly-en Biére. Toujours une belle ambiance !

Repas pendant lequel nous avons nommé notre conseiller viticole Emmanuel Monteau (qui nous suit
depuis toujours et ayant lui-méme planté la vigne au début de I'aventure)

au titre de Membre d'honneur permanent de notre Confrérie. Sans lui, nous n'en serions pas ou nous
en sommes aujourd'hui. Merci "Manu"

Rendez vous pour la Saint Vincent 2027 le dimanche 24 Janvier 2027




¢ Le 31Janvier : Visite d'une délégation de Cocorico

Nous avons eu le plaisir de recevoir des confréres et consoeurs d'autres vignoble franciliens :

- Olivier, Paul et Jean-Marc du Clos De Bréon Coubron (93)

- Catherine et Jean-Pierre du Clos Nénesse de Morigny-Champigny (Etampes, 91)

Un moment d'échanges,de partage de savoir-faire dans un esprit de convivialité dans le cadre des
échanges entre vignerons adhérents de Confreries Idf Cocorico.

¢ Le 6 Février : 5eme féte de la vigne d'IDF a la préfecture de région

Ces rencontres (que nous adorons ) sont de plus en plus fréquentes et nous ont permis de faire la
connaissance d'autres viticulteurs d'lle-de-France, de personnalités engagées dans la promotion de
la culture de la vigne dans notre région.C'est donc sur invitation de monsieur le Préfet de Paris,
monsieur Marc Guillaume, également préfet de la région IDF, que nous avons participé au 5eme féte
de la vigne d'IDF a I'h6tel de Noirmoutiers, rue de Grenelle.

Nous avons eu le plaisir d'échanger avec Monsieur Pierre Ory. préfet de Seine-et-Marne ,

un verre de Citanguet a la main

Nous y avons également retrouvé notre conseiller viticole et ami Emmanuel Monteau, aux cétés de
Patrice Bersac, président du SYVIF.




¢ Le 10 Mars : Opération Bouteilles

La mise en bouteille se prépare aussi pour notre cuvée 2025.

Encore une étape au chai a prévoir. Et puis courant avril,

nous remplirons les précieux flacons que nous sommes allés
récupérer vers Chablis (ou la taille est aussi en cours),

a Maligny plus exactement, aux établissements S.A. Serge Cheveau, n
otre fournisseur de longue date. Merci aux courageux qui ont déchargé
les 582 bouteilles vides

¢ Le 14 Mars : La taille

Dés 07h00 du matin, mise en place de barnums car nous avions peu confiance dans la météo |,
ainsi que de la table du petit déjeuner pour accueillir les personnes présentes.

Brief de notre président Didier puis départ vers les rangs en bindme. Chacun y va a son rythme en
ayant bien en téte qu'il fallait tenir compte de I'explosion des bourgeons | | avant de tailler la vigne.
Notre responsable de vigne Marc-Henri, accompagné de son adjoint Olivier ont pris le temps de faire
le tour de chaque équipe afin de s'assurer que tout se passerait selon les consignes. Emmanuel,
notre conseiller viticole était aussi de la partie pour prodiguer ses conseils aux néophytes.
Application, concentration ont permis la taille des 17 rangs en une matinée ous un soleil clément !
Cléture de la matinée avec un grand banquet chaleureux, digne d'un célébre village Gaulois

Pas de chauvinisme, ni défense d'un lieu réservé a une élite ! Preuve en est, nous avons accueilli
aujourd'hui deux nouveaux adhérents




¢ Le Vendredi 6 Février : L'école Fercot Effectue sa taille

A leur tour , les éléves de CM1 ont tallé le rang de raisins de table et le conservatoire, sous la
direction bienveillante de Maryline.

Cette année de nombreux enfants ont emporté des rameaux

fralchement tallles dans I'objectif de falre des boutures

¢ Le 20 et 21 Marc Salon de Champcueuil

Cette année , le « 15i°™ Salon des Artisans du Gatinais et des Vignerons » s'est déroulé sur deux
jours ( Vendredl soir et Samedi ) . Le stand de la Confrerie a regu un franc succes et de nombreux
Essoniens ont découvert le Citanguet. G , ,

¢ Larevue de presse
Voici les articles que les lecteurs ont trouve dans la presse locale.
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HISTOIRE & PATRIMONE

LA CONFRERIE FETE SON
20¢me ANNIVERSAIRE !

Disparues pendant prés d'un siécle, les vignes ont retrouvé leur
place sur les coteaux de Saint-Fargeau-Ponthierry en 2006, a I'ini-
tiative de la Ville, avec le Parc Naturel Régional du Gatinais Fran-
¢ais (PNRGF), et grice a l'engagemem dc la Confrene Saint-Vincent.
Vingt ans plus tard, cette est une
réussite locale, mélant patr et

Plantées majoritairement en Chardonnay, les 810 vignes sont
entretenues exclusivement  la main par les bénévoles de la
confrérie. Chaque année, prés de 120 adhérents se relaient pour

la taille, I et les vend. envi-
ron 2 000 heures de travail bénévole. Cet engagemem permet de
produire entre 600 et 700 litres de vin par an, soit environ 800 &
900 bouteilles du Citanguet, désormais reconnu par une Indica-
tion Géographique Protégée (IGP) depuis 2022, il est dorénavant
commercialisable.

Au-deladela produmon vmcolc ! ie ceuvre
alavalori localetala i
savoirs. Des actions pédagogiques sont menées auprés des sco-
laires, ainsi que des animations 2 destination des ainés, notam-
ment en Ehpad.

Et comme chaque année, fin janvier, la confrérie vient de célébrer
la Saint-Vincent, patron des vignerons, dans la joie et la bonne
humeur. Fidéle 2 lesprit qui anime ses membres depuis 20 ans :
cultiver la vigne, mais aussi la convivialité !




LES VIGNES SOUS LA NEIGE
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conf-st-vincent@laposte.net.
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vimcuiture. A Saint-Fargeau,
les vignes font leur coupe de printemps

Le 14 mars, 55 volontaires ont répondu présent pour la taille de la vigne, a Saint-
Fargeau-Ponthierry. Un exercice indispensable pour le développement des ceps.

«Un verre de vin, c'est
comme une robe légeére,
une fleur de printemps, c'est
le rayon de soleil qui vient
égayer la vie », disait Christian
Dior, en parlant du vin d'Alsace.

Mais pour en arriver a cette
petite phrase, que I'on peut
aisement appliquer a tous les
breuvages, il faut travailler dur!
Et, sur le site de la Confrérie
Saint-Vincent, a Saint-Fargeau-
Ponthierry, il fallait étre matinal,
samedi 14 mars, car dés 7h
du matin, tous les volontaires
répondaient présents pour tra-
vailler la vigne.

Bénévoles nombreux

Un rapide briefing et un rap-
pel des consignes autour d'un
café et la matinée de travail
commencait. Mais attention!
Rien n’était laissé au hasard,
comme le rappelle Didier Ma-
gna, le président de la confrérie.
«Nous avons fait un repérage
en amont, dans la semaine,
pour baliser les pieds pro-
blématiques ou la taille peut
s'avérer délicate et ou |"avis
d'‘Emmanuel Monteau, le

conseiller viticole, est néces-
saire. Chaque membre est
également équipé d'un mor-
ceau de rubalise, pour mar-
quer les pieds sur lesquels il a
un doute et ce sont Marc Hen-
ri Pezé et Olivier Prot, les res-
ponsables d‘exploitation de
la vigne qui interviennent»,
présente-t-il rapidement.

Sur le site, les volontaires sont
de plus en plus nombreux pour
la taille et cette année, en plus
de ceux qui ne |'ont fait qu'une
ou deux fois, dix membres sont
présents pour la premiére fois.
On compte, au total, pas moins
de 55 volontaires présents!

Printemps précoce

Mais entre cohésion et esprit
d'entraide, les adhérents dispo-
sés en bindmes ont donc taille,
en une matinée, les 770 ceps.
Certains sont accroupis, d‘autres
a genoux, et pour les plus ma-
lins, sur un siége pliant! Une
opération qui a bénéficié d'une
météo exceptionnelle, facilitant
grandement le travail, et qui
s'est cloturée par un banquet
en extérieur, afin de récompen-
ser tous les volontaires.

Ce qui inquiéte un peu Didier
Magna, c’est que la taille fut

tardive en regard de |'état de
la vigne. « D’habitude, nous
intervenons plutot avant le
10 mars, mais cette année,
c’était plus compliqué en
termes de disponibilité de
chacun. Du coup nous avons
été surpris par un printemps
précoce. 'avantage, c'est plus
visuel pour la taille, mais les
bourgeons sont déja formes,
sortis de la coque et fragiles.
Par conséquent, le travail
demande beaucoup plus
d'attention ».

Une consolation néanmoins,
tous les vignobles, y compris les
grands crus, ont été confrontés a
cette problématique et I'impact
devrait étre mineur sur la future
récolte. Outre les entretiens cou-
rants, le prochain grand rendez-
vous de la vigne sera le 11 avril,
avec la mise en bouteilles de
la cuvée 2025. Bouteilles que
VOUS pourrez vous procurer a la
boucherie de I'église, a Saint-
Fargeau village, ou a I'office de
tourisme de Melun. Tchin!

= Vous pouvez suivre les
actualités de la Confrérie sur
confrerie-saintvincent.e-mon-
site.com/ ou sur Facebook.




